Semaine du I7 au 23 Aofit 2026

mrrrn  Lund: Mardi Mercredi Vendredi Samedi Dimanche
Potages de Légumes cuisinés par nos chefs Velouté de potiron
Tomates féta Taboulé Ml Salade Poireaux T ) Ceeur d'artichaut
. aboulé elon R o arte oignons
olives parmentiére vinaigrette g en salade
Supréme de
P Escalope de porc Goulash . o Sauté de veau ) .
Merlu au P . Filet de poulet | Jambon grillé , Boudin noir
grillée ™= hongrois » = aux olives ©»
Crumble 1= = 2=
) Duo de Carottes _ Poélée de
Haricots Plats Pennes BIO 1, Ratatouille BIO | Semoule BIO ,
Courgettes persillées BIO Légumes Verts
. . Petit suisse Délice . )
Rondelé BIO Tomme noire Saint moret . Velouté nature Saint paulin
nature BIO d'emmental
Péche BIO Nectarine Brownies Raisins Kiwi Abricots Pommes
Menu suscc‘pab]c‘ d"étre moditié selon approvisionnement ﬁ_ :\'/ viande fran;.ﬂse née, élevée et abbatue en France

Menu adapté pour les Régimes Diabétiques
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